
 

 
MENU   PRINTEMPS / ETE 
36 €    TOUT   COMPRIS 

 

APERITIF    ‘’Maison’’ 
ENTREE ,    PLAT   ET   DESSERT 

Vin et café ,  1 bouteille pour 2 
 

Les Entrées 
 

Saumon  mariné au poivre de Sichuan 
 

Foie gras de canard  mi cuit,  pains toastés 
 

Les 6 demoiselles de Normandie n°2 
 

Croustillant de ris de veau 
 

Soupe de poisson ‘’maison’’,  rouille et croutons 
 

Les Plats de viandes et poissons 
 

Pavé de rascasse au beurre de pistou 
 

Civet de marcassin, tagliatelles 
 

Saint Jacques et saumon en brochette de citronnelle 
 

Filet de bœuf poêlé, pommes western, tombée d’épinards 
 

Sole ‘’belle meunière’’ 
 

Les desserts 
 

Moelleux à la châtaigne, sauce chocolatée 
 

Tatin aux poires ‘’maison’’ 
 

Ananas rôti en belle tranche, sauce caramel  
 

Baba  ‘’bouchon ’’, crème fouettée 
 

Parfait glacé à la  pistache 
 

Assiette de fromages affinés, mesclun aux noix 
 

----------------------------------------- 
Les vins  du  menu  ‘’tout compris’’ 

De Grabieou (Languedoc blanc) 
Château les Croix Blanches ( graves blanc) 

Côtes du Ventoux rouge ‘’tradition’’ 
De Grabieou (Languedoc rouge) 

Les Terres Douces ( Bordeaux rouge) 
 

www.resto-lafontaine.com 
 


